
















Foie gras und 
Trüffel Feine Sahnesauce mit Foie gras und schwarzem Trüffel. 16,60

Ligurische Sauce  Pesto-Creme mit gebratenem Speck und 
24 Monate gereiftem Parmigiano-Käse (g. U.). 

16,15

Trüffel und 
Parmigiano 

Köstliche Creme aus Trüffel und 
24 Monate gereiftem Parmigiano (g. U.).

16,60

Trüffel und Pilze Leckere Steinpilz- und Trüffelcreme mit sautierten 
gebratenen Champignons. Authentisches Rezept! 16,15

Carbonara Al mio modo. Wie man sie kennt! 16,15

Cinque Formaggi Geschmolzen in einer zarten Parmigiano-Creme, 
Emmentaler, Gruyère, Gorgonzola und Ricotta. 16,15

Arrabbiata Rote Sauce mit leichter Schärfe aus Sobrasada de  
Mallorca (g. U.).

16,15

Bolognese Hergestellt nach dem Bologna-Stil.  
Nach traditionellem Rezept! 15,95





Ligurische Sauce  Pesto-Sahnesauce mit gebratenem Schinkenspeck und 
24 Monate gereiftem Parmigiano (g. U.). Sehr beliebt! 14,60

Trüffel und Pilze Leckere Steinpilz- und Trüffelcreme mit sautierten 
gebratenen Champignons. Authentisches Rezept! 14,60

Arrabbiata Rote Sauce mit leichter Schärfe aus Sobrasada  
de Mallorca (g. U.).

14,60

Foie gras und 
Trüffel Feine Sahnesauce mit Foie gras und schwarzem Trüffel. 15,05

Trüffel und 
Parmigiano

Köstliche Creme aus Trüffel und Parmigiano (g. U.).  
Neu, sehr lecker! 15,05

Carbonara Al mio modo. Wie man sie kennt! 14,60

Bolognese Zubereitung wie in Bologna. 
Nach traditionellem Rezept! 14,40

Aglio olio e  
Peperoncino

Beliebtes Rezept mit Knoblauch, nativem Olivenöl extra, 
Chilischoten und Garnelen, mild gewürzt.

14,45




















